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De gepassioneerde thuiskok heeft smaak. En prikkelt 
graag alle zintuigen – om te ruiken en te proeven, 
maar ook om te kijken en te voelen. Onze verfijnde 
designlijn MAGNA prikkelt de zintuigen en staat 
garant voor oog- en tongstrelende sensaties. 
Voor de smaakvolle MAGNA-lijn kookapparatuur 
zijn uitsluitend hoogwaardige, duurzame materialen 
toegepast. Slijtvast roestvrijstaal en vitro-keramisch 
glas – met veel aandacht voor de afwerking, elegante 
strakke lijnen en een verfijnde detaillering. Een 
nieuwe balans tussen ambachtelijkheid en industriële 
vormgeving. Met innovaties in de toepassing van 
materialen is een duurzaam compromisloos ontwerp 
gerealiseerd. Een blikvanger in de keuken.
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Sinds jaar en dag zijn de gaskookplaten van ATAG bekend om hun kwaliteit en 
hun iconisch design. De meest geavanceerde kookplaten, zowel qua toepassing 
van hoogwaardige materialen als de performance van de branders, zijn de 
MAGNA-kookplaten.

MAGNA staat voor grootsheid, voor een bijzondere aandacht voor een elegante 
lijn en een hoogwaardige detaillering. MAGNA betekent compromisloos 
materiaalgebruik: alleen het hoogwaardigste RVS en keramisch glas vinden 
hun toepassing. Draaiknoppen zijn van massief metaal, pandragers van het 
hoogwaardigste gietijzer.

MAGNA staat voor een nieuwe interpretatie van ambachtelijkheid, 
gebruikmakend van geavanceerde technologie. Van een afstand vallen de pure 
lijnen en grafische vlakverdeling op, van dichtbij de rijkheid van detaillering en 
een afwerking van bijzonder hoog niveau. De MAGNA-lijn is een unieke lijn 
met ultieme gereedschappen voor de thuiskok.

 ATAG introduceert 
de nieuwe 
  MAGNA-lijn





Met de introductie van de nieuwe MAGNA-lijn, met 
nu behalve kookplaten ook een serie (combi-stoom) 
ovens, bijbehorende lades en bijzondere afzuigkappen 
zet ATAG nu de perfectie van MAGNA door over de 
volle breedte van het assortiment.

De MAGNA perfectie is ook te zien aan het 
consequente materiaalgebruik. Hierdoor passen de 
verschillende productgroepen uit de MAGNA-lijn 
schitterend bij elkaar. Men kan een perfecte set 
creëren, die echt wat toevoegt aan een luxe keuken. 
Het geheel is meer dan de som der delen. 

ATAG heeft alle knowhow en ervaringen uit de 
wereld van de thuiskoks samengebracht bij de 
ontwikkeling van elk individueel apparaat uit de 
MAGNA-lijn. De nieuwste inzichten en technologie, 
geënt op het gebruik van de thuiskok. Dit betekent 
slimme keuzes.  

Perfectie  
            over de 
       volle breedte
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Er is een duidelijke vormtaal gecreëerd, die consequent terugkomt in elk product uit de 
nieuwe MAGNA-lijn. 

Het ATAG logo van de MAGNA-producten wordt voorafgegaan door de ‘X’. Dit is 
een gestileerde weergave van de iconische ATAG MAGNA-pandrager en symbool voor 
innovatie en precisie. Ook de cirkel en de lijn zijn belangrijke elementen in deze vormtaal.
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 De prachtige patronen die je
     in je ingrediënten ontdekt.

patronen



De power van de Fusion Volcano gaswokbrander 
gecombineerd met de kracht en efficiëntie van de 
ATAG inductie zones. Deze kookplaat is de ultieme 
alleskunner. De wokbrander wordt elektronisch 
aangestuurd. Met de Iris Slide Control© bediening zijn 
de verschillende mogelijkheden van de wokbrander 
makkelijk te kiezen: wokvlam met de binnenbrander, 
braadstand met de buitenbrander of een zeer fijn 
regelbare sudderstand. Vervolgens laat de vlamsterkte 
zich zeer precies en snel instellen. 

De twee Bridge Induction kookzones worden 
gemakkelijk aaneengeschakeld tot een groot 
kookoppervlak van 22 x 40 cm. Voor deze afmeting 
zijn speciale accessoires ontwikkeld, namelijk een 

grillplaat en een Teppan Yaki bakplaat. Met deze 
accessoires worden de culinaire mogelijkheden flink 
uitgebreid. Zo maakt de thuiskok van zijn kookplaat 
een ultiem kookbakstation!

Ook kan men er een braadslede op kwijt, die perfect 
in de oven past. Voor grote ronde pannen is er nog een 
speciale grote ronde zone rechts op de kookplaat.

Deze kookplaat is uitgevoerd in het matzwart met 
uniek geborsteld patroon, reeds bekend van de 
inductiekookplaten. Naast de stijlvolle look blinkt 
deze finishing uit in kras- en slijtvastheid en antislip 
eigenschappen zodat pannen niet gaan schuiven. 
Tevens is het ook nog eens zeer eenvoudig streeploos 
schoon te maken. 

Het beste van 
 twee werelden
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Inductiekookplaat met Bridge Induction en  
Fusion Volcano wokbrander (90 cm) 


